Vorweqg

,Das Restaurant von Linus & Therese”

Raffinierter Kirbissalat
mit Kirbiskernen, Baumniissen und Wildpreiselbeersenf

Gemischter Salat

Gruner Salat

Currycremesuppe mit Dorrpflaumen

Gebratene Kalbsmilkenwirfeli im Salatring

18. 00 sffr.

15.00 sffr.

13.00 sffr.

16. 50 sfr.

23.00 sfr



,Das Restaurant von Linus & Therese”

Gourmet Menu ,,Sala Casutt*

Rindsfiletcarpaccio mit getruffelter Kartoffelterrine
mit 3 jahrigem Sbrinz und Basilikum

*kkkkk

Hausgemachte Pilztortellini
mit gebratenen Rohschinkenstreifen und Salbei

*Kkkkkk

Tagesfisch auf Rahmsauerkraut

*kkkkkk

Unser Team stellt Ihnen unsere Fleischauswahl vor!
dazu servieren wir:
Gemdise und Tagesbeilage

*kkhkkk

Kaseauswahl von nah und fern

*kkhkk

Tagesdessert
(etwas kaltes, warmes und fruchtiges)

5 Gange Menu: 118.00 sfr.
Vorspeise - Zwischengang - Fisch — Hauptgang - Dessert
4 Génge Menu: 105.00 sfr.
Vorspeise — Zwischengang oder Fisch - Hauptgang - Dessert
3 Génge Menu: 89.00 sfr.

Vorspeise — Hauptgang - Dessert
Kése anstelle Dessert Aufpreis 7.00 sfr.



,Das Restaurant von Linus & Therese”

Die Bestseller

Kalbskotelette 300-350 gr. auf Pizochels Sursilvans 68.00 sfr.
Kalbsleber mit Gemuse und Rosti 46.00 sfr.
Kalbsnieren mit Gemdse und ROsti 41. 00 sfr.
Gebratene Kalbsmilkenherzen mit Kartoffelpirée 41.00 sfr.
Kutteln an Weisswein - oder Tomatensauce 32.00 sfr.

dazu Kartoffelpurée

Fleisch und Fischdeklaration:

Kalb, Rind, Schwein, Lamm: Graubiinden und Schweiz / Geflligel: Frankreich

Gerne geben wir Thnen auch Auskunft in welchem Gewaésser der Fisch gefischt wurde!

Allergiker aufgepasst! Auskunft iber die Zutaten der verschiedenen Gerichte erhalten Sie von unseren
Mitarbeitern!

Unser Brot wird von uns mit Schweizer Produkten gebacken!




